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KEDVES TOVABBJUTOK!

A ,Hagyomanyos régiok, Régiok hagyomanya” IX. Va&sjos Népzenei Verseny
Karpat-medencei Donje 2012. november 17-én, Budapesten,@sepeli Munkasotthonban kerul
megrendezésre.

Cim: 1215 Budapest, Arpad u. térkép mellékelve).

A kdzépdondkrsl 99 produkcid jutott a Doibe, s verseng a Vass Lajos Nagydij elnyeréséért.
Tekintettel a nagyszamu résztéew a ntisoridd:
csoportoknak maximum 6 perc
szolistaknak maximum 4 perc
A miisoridé tallépése pontlevonassal jar.

A Donton elérheb fokozatok: Vass Lajos Nivodij
Vass Lajos Kiemelt Nivodij
Vass Lajos Nagydij

A korabbi években felmerilt, miként lehet 6sszemégy gyermekcsoportot, egy fékh csoporttal.
Ezt figyelembe véve a gyermek-ifjisagi résztile\kulon teremben, kulon is elétt mutatkoznak be,
ennek kdszonhéen egy nap alatt lebonyolitjuk a rendezvényt.

A megnyitd Unnepséget a szinhazteremben tartjufd mamegnyitd utan delnétt mezny a

szinhazterembenagyermek-ifijsagi mezdny a303-as terembermutatkozik be.

A rendezvény koordinatora: Horvathné Bakos llona el.: +36-30/ 243 0106

Zsiiri, felnétt mezény

A zdliri elndke: Dr. Gerzanics Magdolna, népzenekutatd

A zdiri tagjai: Juhasz Erika, a Nyiregyhazi Tanarkepdiskola népiének tanara
Balogh Sandor, az Obudai Népzeneiskola népzensatana

Zsiiri, gyermek-ifjisagi mezony

A zdiri elndke: Dr. Jo6b Arpad, népzenekutato

A zsiiri tagjai: Budai llona, az Obudai Népzeiskola ééyek tanara
Ifi. Horvath Karoly, népzene tanar, Zalaegerszeg

A program gordulékeny lebonyolitasa érdekében ké&jgorrend pontos betartasat, valamint kisérjék
figyelemmel, ki mikor kévetkezik.

Megkérink minden versen§tz lehetség szerint, vegyenek részt a megnyiton, tovablgkéngik a
csoportvezéit, vagy akadalyoztatdsa esetén megbizottjat, hdatjjat viseletben vegye at!

Etkezés, a mellékelt visszaigazolo lapon rendellietvVisszaérkezési hatarid november 7. szerda

Nagy ment: Orja leves zdldséggel,tésztaval
Sajttal, sonkaval,gombéval rakott csirkemiélifR2 szelet hussal)
kemencében siitve rizzsel, savanylsag a tanyéron Ar: 1 200 Ft

Kis men: Orja leves zo6ldséggel,tésztaval
Sajttal, sonkaval, gombaval rakott csirkenilélifl szelet hussal)
kemencében siitve rizzsel, savanylsag a tanyéron  Ar: 900 Ft
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Az étkezési koltséget aivelodési Hazban Farkas Martanal kell fizetni.

Felhivom a csoportvezi, szolistak figyelmét, hogy a megrendelt étkekékell fizetni!
Fizetés ditt kérem, jelezzék szamlaigényuket, s irdsban atjakszamlacimet kolléganknak!
A torlédas elkertlése érdekében kérem, tartsak lidkazésre megadotidigontot!

Kérjuk, aki még nem fizette be2912. évi tagdijat,mielébb adja postéra, vagy utalja 4t a Szdvetség
szamlajara: 11701004 - 20178983

Sajnos ebben az évben, a drasztikusan csokkedntatigatasnak kdoszonbieh nem tudunk utikoltség
hozzajarulast fizetni a résztuiknek.
Kérjuk a versenydk megértését, s minden tovabbjutd részvételére itzakn

A rendezvényt hagyomanyosan egyedi iparészeti ruhak vasara szinesiti.

A meghivot a késbbiekben postazzuk.

Minden versenyének j6 felkészilést kivanunk!

Budapest, 2012. oktdber 29.

Barati tdvozlettel:

Vass Jozsef Horvathné Bakos llona Nagy Laszlo
elnok alelndk alelndk
sk sk sk



